
CARTE DU SOIR



ENTRÉES & SALADES

PLANCHES

PLATS

BELLE TRANCHE DE FOIE GRAS
chutney pommes, cannelle, gingembre  
et toast chaud

SAUMON FUMÉ MAISON AU BOIS DE HÊTRE

CHARCUTERIES

FROMAGES DE CHEZ « LA MÈRE RICHARD »

CRÉMEUX DE CAROTTES
chips de parmesan et huile d’olive truffée

CŒUR DE SAUMON FUMÉ MAISON
AU BOIS DE HÊTRE
crème acidulée au citron vert

SALADE CÉSAR BY DOCKS 40
salade verte, poulet croustillant, œuf dur, 
croûtons, sauce césar, copeaux de parmesan

TERRINE DE SAINT-JACQUES
salade verte

PÂTES

POISSONS

VIANDES

CONCHIGLIONI À LA TRUFFE DE SAISON

DOS DE SAUMON AU MISO

GAMBAS SAUTÉES AU CURRY BRETON

PAVÉ DE VEAU
jus réduit et craquant de graines de courge

TATAKI DE THON AU SÉSAME NOIR 
sauce yakumi au citron vert

ENTRECÔTE DE BŒUF, SAUCE AUX MORILLES

ARAIGNÉE DE PORC AUX ÉPICES CAJUN

SUPRÊME DE VOLAILLE À LA CRÈME

TARTARE DE BŒUF 
assaisonné par nos soins

FILET DE DORADE RÔTI AU FENOUIL  
sauce vierge

GRATIN DE RAVIOLES AU PARMESAN

18.90

16.90

16.90

16.90

15.90

16.90

16.90

15.90

29.90

23.90

24.90

30.90

23.90

30.90

27.90

27.90

25.90

23.90

23.90

Notre pain est confectionné par la boulangerie Jocteur

Les origines des viandes sont affichées au bar de notre établissement. 
Notre chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies. 

Prix nets en euros, taxes et services compris.

FROMAGES & DESSERTS

FROMAGE BLANC FAISSELLE
crème ou coulis de fruits rouges

SAINT-MARCELLIN ENTIER « MÈRE RICHARD »

MOELLEUX AU CHOCOLAT
glace vanille bourbon

PANNA COTTA, COULIS DE MANGUE

TIRAMISÙ AUX SPÉCULOOS

CRÈME BRÛLÉE 

MOELLEUX DU DOCKS 40, AMANDE, CŒUR NUTELLA®

POIRE RÔTIE AU MIEL ET CHOCOLAT

6.90

8.90

8.90

8.90

8.90

8.90

8.90

8.90

Riz parfumé au curry, raisins secs et amandes  
ou Légumes du moment  

ou Gratin de pommes de terre  
ou Méli mélo de salade

-
Garniture supplémentaire +5€

NOS ACCOMPAGNEMENTS


