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SAUMON FUME AU BOIS DE HETRE 16.90
CHARCUTERIES AOP 16.90
FROMAGES AFFINES “LA MERE RICHARD” 16.90
SALADE LYONNAISE 13.90
salade verte, lardons, oeuf poché, croltons

SALADE CESAR 13.90
salade verte, poulet croustillant, ceuf dur, cro(tons,

sauce césar, copeaux de parmesan

SALADE CROQUANTE 13.90
melon, pastéque, feta

TRANCHE DE FOIE GRAS DE CANARD 16.90
chutney aux pommes et gingembre

BURRATA ET ROQUETTE 13.90
tomates cerises de couleur, vinaigrette balsamique

TRANCHES DE SAUMON FUME AU BOIS DE HETRE 13.90
creme acidulée au citron vert

SOUPE DE MELON GLACEE ET MENTHE FRAICHE 13.90
MENU ENFANT 12.00

1sirop au choix
Viande ou poisson du jour garnis de frites
1boule de glace en dessert

Notre pain est confectionné par la boulangerie Jocteur

Les origines des viandes sont affichées au bar de notre établissement.

Notre chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d'allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

PLATS

ESCALOPINE DE SAUMON AUX AGRUMES

TATAKI DE THON ROUGE
au sésame noir, sauce yakumi au citron vert

TARTARE DE THON ROUGE
avocat et ciboulette

ENTRECOTE GRILLEE 23.90
frites maison et salade
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VOLAILLE FERMIERE ROTIE AU ROMARIN 22.90
MAGRET DE CANARD AUX EPICES 23.90
TARTARE DE BOEUF 19.90

assaisonné par nos soins

FROMAGES ET DESSERTS

FROMAGE BLANC FAISSELLE 6.90
creme ou coulis de fruits rouges

[ ‘ SAINT-MARCELLIN ENTIER AFFINE 8.90
« La Mére Richard »

MOELLEUX AU CHOCOLAT 8.90
glace vanille bourbon

PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES 8.90

MILK-SHAKE A LA FRAISE 8.90
glace vanille bourbon

TIRAMISU AU PRALINE ET NOIX CARAMELISEES 8.90
BABA AU RHUM by DOCKS 40 8.90
SALADE DE FRUITS 8.90

sirop léger aux parfums de cardamome

CAFE GOURMAND 8,90




